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Beste lezer of lezeres,

Wij, Myriam & Evelien Tijdink, zijn werkzaam als “Cateraars in  
heerlijkheden”. Onze doelstelling is om met ons product zoveel mogelijk  
tegemoet te komen aan de wensen van de opdrachtgever.

Waarom dit boekje?
Wij werken niet met een vast aanbod, maar geven de opdracht vorm naar uw  
wens. In dit boekje geven wij u een aantal voorbeelden. Hiermee trachten we u  
een idee te geven van de mogelijkheden. Hierop volgend kunnen wij een  
passende offerte voor u maken. Natuurlijk is het ook mogelijk een keuze uit het  
boekje te maken.

Wat kunnen wij voor u betekenen?
Creativiteit, originaliteit en een sterk inlevingsvermogen zijn voor ons de  
sleutelwoorden voor en tijdens een opdracht. Een goed contact staat daarbij  
centraal, om op die manier tot een optimale afstemming te komen van uw  
wensen en onze persoonlijke benadering. 

Wat doen wij?
Onze werkzaamheden bestaan uit het verzorgen van lunch, brunch, buffet,  
barbecue, eenvoudige maaltijd, luxe diner, hapjes om (bijvoorbeeld) een  
receptie kleur te geven, thema taart (om een gebeurtenis te bezegelen), picknick  
of high-tea, de originele Bossche knapzak met allerlei Bossche lekkernijen, tot  
het compleet verzorgen van een ontvangst, bruiloft, bedrijfsfeest et cetera. 

Kortom:         
                              Laat uzelf van de kook brengen!!!

Met vriendelijke groeten,
Tijdink & Tijdink





Broodjes
Gemengde broodjes, hard, zacht, bruin, wit & meergranen.
Onze broodjes zijn altijd rijkelijk belegd ook met groen & garnituur.

Hartig 3,50 €
Ei, Paddestoelen omelet, Hollandse kazen, Roomkaas, Franse kazen,
Feta, Cheddar, Roomkaas met vruchten & noten, Mozzarella met pomodori & 
basilicum, Diverse salades, Gegrilde tahoe met sesam, Avocado of groenten-
spread

Vis 4,00 €
Makreel/sinaasappel salade, Forel, Krabsalade, Gerookte zalm,
Garnalensalade, Tonijnsalade, Gerookte paling, Gerookte zalm, Haring

Vlees 3,50 €
Boeren achterham, Ruwe ham, Salami, Chorizo, Rosbief, Ossenworst,
Fricandeau, Diverse paté 

Gezond 5,00 €

Aanvulling bij de broodjes:
Frisse groene salade                                                                              4,00 €
Verse fruitratatouille                                                                                   4,00 €
Luchtig zuivelhapje 4,00 €
Verse vruchtensappen per liter 6,00 €
Yoghurtdrank per liter 6,00 €
Melk, karnemelk per liter 3,50 €



Tijdink & Tijdink lunch
Deze lunch wordt veel gebruikt door bedrijven.
Wij zorgen voor een afwisselend en gevarieerd assortiment.

2 verschillende broodjes met luxe beleg & garnituur
Wrap met seizoenssalade
Fruitschaal voor het aantal personen
Een frisse yoghurtdrank uit eigen keuken 
Jus dórange              14,50 € p.p.

Carnavalslunch
Stevige snert met roggebrood & boerenspek
Ambachtelijke hotdog met zuurkool & mosterd 
Broodje gezond met veel vitaminen 
Broodje gehaktbal   11,11 € p.p.

Koffietafel
Ambachtelijke broodsoorten
Luxe broodjes 
Diverse vleeswaren en Hollandse kazen
Croissantjes & krentenbollen
Zoetwaren 
Roomboter & margarine
Groene salade met notenvinaigrette
Garnituur om broodjes extra te versieren
Melk & karnemelk  17,50 € p.p.



California picknick
Kipsandwich
Paninni tonijnsalade
Schijf donker brood met salami & gegratineerde mozzarella
Krabcookies
Ceasarsalade

Maanzaadmuffin met sinaasappel
Fruitsalade
Verse aardbeienlimonade
Ijsthee met citroen & mint 

             19,00 € p.p.

Op uw verzoek kunnen wij alles zo verpakken zodat u lekker naar buiten kunt.

High tea
Prijzen high tea zijn inclusief servies. Vanaf 20 personen. Voor kleinere  
groepen zijn variaties mogelijk.

Cornwall high tea
Sweet delicious
Scones met huisgemaakte marmelade, jam & lobbige room
Appeltaart van moeder Tijdink
Lemon cheesecake 
Muffins
Savoury
Meatloaf 
Minibroodjes met paté, kazen en vleeswaren
Sandwiches met onder andere gerookte zalm & kip  20,00 € p.p.



High park afternoon
Sweet delicious
Scones met huisgemaakte marmelade, jam & lobbige room
Carrotcake met topping
Blueberry cheesecake
Brownies & Muffins
Savoury
Cold meat met tomatenchutney
Savoury pie in verschillende smaken
Sliced turkey in kappertjessaus
Minibroodjes met paté, kazen en vleeswaren
Sandwiches met onder andere gerookte zalm & kip              22,50 € p.p.

Soep
4,00 € p.p.
Poolse bietensoep met rundvlees in rode wijn
Seizoenssoepen
Broccolisoep met room & kerrie
Italiaanse goed gevulde tomatensoep
Afrikaanse kippensoep
5,00 € p.p.
Bouillabaisse Marseillaise: vissoep met diverse look en groenten

Hartige taart
Onder andere in de smaken:
Kip-preitaart met kerrie & kokos
Ham-groententaart met Provençaalse kruiden
Gehakttaart met paddestoelen & kummel
Mozzarellataart met tomaat & groene boontjes
Dadeltaart met Turkse worst & koriander



Broccoli taart met tomaat & geitenkaas
Aardappeltaart met spek, room & peterselie
Tonijntaart met venkel & look

En nog veel meer!!!

• Hartige taartjes voor een persoon                                                         3,50 €
• Taarten (12 grote stukken) 35,00 €

Hapjes
Wij kunnen bijna eindeloos variëren in het assortiment. Laat u zelf door ons  
verrassen. Minimale afname 10 hapjes per soort.
Vanaf 300 stuks 0,90 € per stuk
Vanaf 600 stuks 0,80 € per stuk 

Hapjes Koud 1,00 € per stuk
Vlees

• Peperoni hammousse
• Verse dadel in katenspek
• Geblancheerde champignon met paté
• Salamirolletje gemberkaas 
• Meloen met ruwe ham
• Dolma chorizo
• Tandorikip in sesam
• Lamsgehaktballetje met koriander
• Tostada met carpaccio

Vis
• Ei garnalen
• Roggebrood haring met rode bietjes & uitje
• Ansjovisspiesje



• Soesje makreelmousse
• Tonijn in bladerdeeg
• Brioche gerookte zalm
• Palingspiesje
• Artisjokhart met paling
• Komkommerschuitje krabmousse

Vegetarisch
• Kruidenkaastruffel
• Bieslook-poffertje met geitenkaas
• Soesje gorgonzola
• Duivels ei
• Roodlofschuitje notenkaas
• Bleekselderij met chutney
• Met cheddar ingelegde pruim
• Yoghurtbroodje mangomousse
• Brioche paddestoelenspread

Hapjes warm 1,00 € per stuk
• Quichepuntje vlees, vis & vegetarisch 
• Gehaktballetje
• Minipasteitje ham-prei ragout
• Kipkluifjes
• Gegratineerde mossel in schelp
• Scampi in bladerdeeg
• Minipasteitje met  Frutti di mare
• Pikante wortel sesam balletjes
• Zoete aardappel koekje
• Spinazie-fetaflapje

De warme hapjes worden op ovenvaste schalen gepresenteerd zodat u die zelf  
makkelijk in de oven kunt schuiven.



Tapasbuffet 
Dit buffet is een volledige maaltijd. Vanaf 10 personen. 
koud
•Goed gevulde pastasalade met pittige worst
•In aioli gemarineerde paddestoelen & krieltjes met look
•Korstdeegflapje met geitenkaas
•Meloen seranoham
•Chorizo met olijven
•Gamba in bladerdeeg
•Pikante mossel in schelp
•Verse dadel met katenspek
•Diverse brood & tapenades
warm
•Paella
•Gehaktballetjes in tomatensaus
•Aardappeltortilla’s                        18,50 € p.p.

Barbecue   
Deze BBQ is inclusief lavabarbeque & gas. Vanaf 20 personen.
•Spiesje gamba met verse groenten in aïoli
•Forel op Italiaanse wijze
•Kip/ kerrie met een vleugje kokos
•Spareribs in tomaat/ chilimarinade
•Spiesje gehaktballetje
•Worstje in mosterdmarinade
•Gepofte aardappel met crème fraiche
•Tahoespiesje met sesam
•Aardappelsalade, Pastasalade, Koolsalade met fruit
•Diverse broodsoorten & kruidenboters
•3 koude sauzen  18.50 € p.p.



Koud buffet 
U kunt al een buffet samenstellen vanaf 20,00 € per persoon (Dit is een  
volledige maaltijd en een keuze van 4 onderstaande gerechten).Voor ieder koud  
gerecht bij het basispakket rekenen wij 1,00 € per persoon extra. De buffetten  
zijn inclusief broodsoorten en diverse kruidenboters. 

Salades met vlees
•    Krieltjessalade met spekjes, ui, tuinkruiden & honingvinaigrette     
•    Pompoensalade met licht opgebakken spekjes, wortel,
    ui & roosjes bloemkool (seizoensgebonden)                             

• Aardappelsalade met boeren achterham, witlof & mayonaise-
      yoghurtdressing 
• Salade van Mexicaanse bonen, spek, cheddar, ui, Spaanse peper,   
      avocado & tomaat
• Bouilli: rundervleessalade op basis van aardappel met

zongedroogde tomaten & looksoorten                                  
• Pastasalade met chorizo, salami, artisjokharten, gegrilde
      paprika & balsamico vinaigrette
• Rijstsalade uit New Orleans met kip, ham en een vleugje kokos
• Salade van kalkoen met maïs, gemarineerde champignons,

rucola & pittige risottorijst
• Salade van huisgerookte kip en krieltjes in truffel & sherrydressing   

Salades met vis
• Koolsalade met gerookte zalm, dille & komkommertagliatelle
• Makreelsalade met pasta, tomaat, kappertjes & rode ui
• Frutti di maresalade op basis van rijst
• Salade van mosselen & aardappeltjes in schil met roombier-
      dressing
• Inktvissalade met pandanrijst, veel peterselie, citroen & knoflook
• Salade niçoise, heerlijke grove salade van aardappel, groenten, 
      gekookte eitjes & tonijn 



• Salade van wilde en witte rijst met in pesto gemarineerde
      kabeljauw, tomaat, kappertjes & dikke olijven
• Pastasalade rijkelijk gevuld met verse vissoorten & gegarneerd 
      met onder andere gerookte zalm, mosselen, paling & Hollandse 
      garnalen 

Salades vlees noch vis
• Groene robuuste salade met  vinaigrette naar keuze & 

knoflook rozemarijn croutons                                                      
•    Aardappelsalade met boterbonen & kervel-mosterddressing
• Bleekselderijsalade met rettig, appel, rozijnen & notendressing 
• Salade van tomaat, mozzarella, ei & groene boontjes
• Gorgonzolasalade met gegrilde paprika, courgette & pasta
• Indiase rijstsalade met gerookte tahoe, wortel & chilidressing
• Pastasalade met paddestoelen, artisjok, pastinaken & dragon-
      vinaigrette
• Fruitsalade: diverse soorten in de verschillende seizoenen
• Flinterdun gesneden koolsalade met gedroogde abrikozen,
      pecannoten, zaden & romige vinaigrette 
• Couscoussalade met feta, zwarte olijven & verse koriander
Terrine
• Terrine van mozzarella, pomodori-tomaat & basilicum
• Pastaterrine met wild & bospaddestoelen
• Terrine van diverse vis met tuinkruiden, roosjes broccoli & venkel   
• Aspergeterrine met ham &  kwarteleitjes



Landenthema vanaf 20 personen.

koud
• Nederland:          Haring op ambachtelijke roggebrood
• België:                Zeeuwse mosselen in schelp met bierdressing
• Denemarken:      Stokbrood gevuld met garnalen & krab 
• Frankrijk:           Artisjokken met diverse vinaigrettes
• Griekenland:      Dolma’s & spinazieflapjes met feta
• Italië:                 Anti-pasti
• Engeland:           Pasteitjes met lamsvleesgehakt
• Amerika:            Mini tortillas met avocado, kip, bacon & ei
• India:                  Mini maïsbroodjes met vegetarische rijstsalade
• Spanje:               Carpaccio met tapenade op tostada 

warm
• Ierland:              Hartige aardappelcake
• Tsjechië:            Met vis ingelegde paprika 
• Frankrijk:           Gemarineerde zalm en croute
• Italie:                 Lasagne Maria Christoffel
• Spanje:              Paella met vis en gevogelte

              27,50 € p.p.

U kunt ook één land als thema nemen. Uw favoriete  
vakantieland. Bijvoorbeeld Afrika, Amerika, Mexico, enzovoort.  
Of een buffet uit 1000 & 1 nacht, een halloweenavond of  
erotische gerechten. Wij maken hiervoor graag een offerte op  
maat.



Warme aanvulling op het salade buffet. Ook hiervoor kunnen wij een  
offerte op maat maken met andere gerechten.

1,00 € per persoon per gerecht extra. 
• Gebakken krieltjes in knoflook & verse tuinkruiden
• Pommes gratin
• Aardappel maïs begnets
• Groentenratatouille
• Pasta met diverse sauzen

2,00 € per persoon per gerecht extra. 
• Lasagne vis, vlees of vegetarisch  
• Saté van kip of varkenshaas met echte Indische pindasaus
• Coq au vin d’alsace
• Honingham met saus naar keuze
• Rosbief in knoflookjus
• Gehaktballetjes in Italiaanse tomatensaus
• Ragout: rund, vis, gevogelte of vegetarisch
• Runderstoofvlees uit de Balkan
• Risotto met paddestoelen 
• Paella met kip, vis & schaaldieren
Bovenstaande gerechten kunnen ook als maaltijd besteld worden. Hiervoor  
gelden wel andere prijzen.

Maaltijd vanaf 5 personen per gerecht
Onderstaande gerechten zijn slechts enkele van de vele mogelijkheden. Op uw  
verzoek kunnen wij ook gerechten uit andere delen van de wereld maken.  
Diëten & vegetarische gerechten zijn geen probleem.
Deze maaltijden zijn vanaf 14,50 € per persoon.



Hollandse maaltijden
Hutspot, boerenkool, zuurkool, hete bliksem, andijviestamp, rode bietenstamp, 
spinaziestamp. Gekookte aardappels met seizoensgroenten & vlees.
Wordt geserveerd met compote en keuze uit Eén soort vlees. 

Pasta’s
Allerlei soorten pasta’s met vlees, vis of vegetarisch.
Gerechten worden geleverd met salade & stokbrood.

Oosterse gerechten
Diverse rijst, mie & noedel gerechten met vlees, vis of vleesvervangers en veel 
groenten.
Gerechten worden geleverd met salade & zoetzuur.  

Overwerkmaaltijd Vanaf 5 personen per gerecht

Eet wat de pot schaft met een toetje voor 15,00 €  
per persoon



Diner
Vraag ook naar onze vegetarische varianten. Enkele van onderstaande menu’s  
verlangen een kok aan huis. Dit is niet bij de prijs inbegrepen.
.
Menu 1
•Terrine met scampies & wilde spinazie
•Hoenderfilet met krab in beurre blanc met kappertjes, tomaat & olijven 
met tagliatelle & groene salade 

•Verse peer gevuld met chocolademousse en bosbessencoulis 
gesuikerde noten & lobbige room                                                 25,00 € p.p.

Menu 2
•Tostada met gevogeltepaté uit eigen keuken 
•Osestaartbouillon met madeira
•Huisgerookte zalm met Amsterdamse uien in roomsaus
      Aardappelschotel met onder andere zoete aardappel. Frisse salade met
      selderij. Tomaat met salie uit de oven
•Tarte tatin met dadelmousse                        27,50 € p.p.

Menu 3
•Robuuste salade met krokant gebakken gevogelte, oesterzwam, 
gefrituurde raap & zachte sherrydressing

•Kalfsbouillon met lichte groentegarnituur
•Kalkoenrollade in wildsaus met bospaddestoelen& vossebessen
      Hierbij aardappel-uitaart met rozemarijn & roergebakken groenten
•Gecarameliseerd sterappeltje, gevuld met amandelspijs & 
calcadosstroop                                                             30,00 € p.p.

Menu 4
•Halve artisjok met Hollandse garnaaltjes & limoenvinaigrette
•Gegrilde geitenkaas met honing op een bedje van sla



•Kwarteltje gevuld met lamsgehakt in truffelsaus
      Rozenvalaardappeltjes, perencompote, groene salade & een gegrild appeltje
      Met salie en rode ui
•Flensje met, met in rode port & mint gemarineerde, gebakken aardbeien 
en aardbeienmousse                                                                       32,00 € p.p.

Menu 5
•Hamburger van bladerdeeg met schol & casselerrib op een bedje van            
       Komkommertagliatelle & waterkers
•In rode port geblancheerde vijg met crème d’isigny
•Wildzwijnfilet met Hoegaardensju
      Licht gebakken krieltjes met verse tuinkruiden. Ouderwetse rode kool en
      Zuurkool & groene salade
•Trifle                                dagprijs

Amuse menu
•Aardappel crouton met gerookte zalm, kwarteleitje, zalmeitjes en frisee.
•Koude meloensoep met stukjes krab
•Rillettes d’oie & ganzenlever met een chutney van blauwe druiven 
    afgegarneerd met truffel

•Kabeljauw gestoofd in citroen & prei, wortel op crouton
•Lamstournedos met wilde paddestoelen op een garnituur van tuinboontjes
    met safraansaus & gefrituurde bietjes

•Terrine van kaas met cresson ruccula & zachte vijgenchutney 
•Rozengelei met in honing gekonfijte amandelen        

            
dagprijs



En voor na al dat lekkers

Diverse  zoete taarten, taartjes &  cake. Volgens Engels, Schots of  
Iers recept. 
Of naar eigen recept. (Van u of ons) Het bakken zit ons in het  
bloed, als kleindochters van een bakker kunnen wij ook uw speciale  
taarten verzorgen. Met handgeschilderde tekeningen in smaak,  
kleur en stijl naar uw wens.
Wij verzorgen ook een eenvoudig toetje als Hang-op met vers fruit  
of een grand desserts als aanvulling op buffet of diner.



Ten slotte
De genoemde prijzen zijn slechts richtlijnen. Ze zijn geheel afhankelijk van  
combinaties die u met ons samenstelt.

Prijzen zijn inclusief 6% Btw. Vanaf 18,50 € per persoon krijgt u het  
serviesgoed er gratis bij mits alles weer schoon retour komt.
Vuil retour, alleen dezelfde dag, 2,00 € p.p. Excl.19%btw.

Personeel per persoon per uur 27,50 € . Excl. 19% btw.

Bezorgkosten 7,50 € in ’s-Hertogenbosch, Hintham, Rosmalen, Engelen & 
Vught.
Bij een besteding vanaf 300,00 € is het bezorgen in bovenstaande regio gratis.
Buiten de regio 0,40 € per kilometer.
Bovenstaande prijzen zijn exclusief 19% btw.
Wij verzorgen groepen van 10 tot 500 personen.
Wij verhuren ook non-food en informeren u graag over de aankleding van uw  
party.

Wij wensen u veel eetplezier.

adres Hinthamereinde 15c
5211 PL ’s-Hertogenbosch

telefoon 073 613 81 85
                                               mail info@tijdink.nl

fax 073 612 82 40




	
	Gezond 5,00 €
	Deze BBQ is inclusief lavabarbeque & gas. Vanaf 20 personen.
	Vraag ook naar onze vegetarische varianten. Enkele van onderstaande menu’s verlangen een kok aan huis. Dit is niet bij de prijs inbegrepen.
	.





